












(補足)製品情報詳細

比較項目
FŪTON

(A・Bタイプ)
詳細

水蒸気透過度 約 8∼15g/m2⋅24H
非常に低く、乾燥を嫌う青果物の重量減少

を最小限に抑えます。

低温耐熱温度 −20℃∼−30℃*¹
冷凍域に近い過酷な環境下でもフィルムが

割れにくい設計です。

高温耐熱温度 70℃∼80℃*²
夏季のトラック荷台など、一時的な高温環

境への耐性があります。

溶解温度(融点) 120℃
標準的な融点で、既存のパッキング機での

加工適性が高いです。

ヘイズ値 約 8∼15%
やや不透明ですが、中身を保護する機能性

を優先しております。

保存期間
2年間

(冷暗所・密閉時)
アルミ製袋などでの厳重な梱包により、資

材としての長期ストックが可能です。

FŪTONは
乾燥を嫌う高単価な果実の長期保存や輸出に特化

■製品情報詳細

*¹ フィルム割れのリスクあり

*¹ 軟化、変形リスクあり



(補足)他社比較

比較項目 FŪTON (A・Bタイプ) 国内大手他社製品A

①水蒸気透過度 約 8∼15g/m2⋅24H 約 10∼40g/m2⋅24H程度

②低温耐熱温度 −20℃∼−30℃ −30℃程度まで対応可能

③高温耐熱温度 70℃∼80℃
60℃∼100℃

(素材により変動)

④溶解温度(融点) 120℃
110℃∼160℃

(PE系かPP系かによって変動)

⑤ヘイズ値 約 8∼15% 約 3∼10%

⑥保存期間 2年間 (冷暗所・密閉時) 約1年前後(推奨保存期間)

FŪTONは
他社製品と比較して

乾燥を極限まで抑え、長期保存機能に特化

■他社比較詳細

在庫管理の面で優位



(補足)製品情報詳細

■タイプごとの製品情報詳細

[フートンAタイプ製品の保存及び、取り扱い注意事項] 

ハイバリアー性アルミ製袋入り梱包: 
密閉冷蔵保存2年間有効。

開封後の取り扱い: 
カビ発生防止のため、ゴム手袋の着用をお勧め致します。

保管上の注意: 
アルミ製袋から出して放置すると、フートン内の水分が飛散し乾
燥劣化します。必ず密閉保管をして下さい。

[フートンBタイプ製品の保存及び、取り扱い注意事項] 

ポリ袋梱包:
密閉保存状態で2年間有効。

取り扱い:
カビ発生の防止のため、ゴム手袋着用をお願いします。
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